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Technische Daten 

Abmessung in mm B 765 x T 890 x H 1740 

Anschlussdaten 230 V / 2,1 kW 

Steckertyp Typ 13 

Einschübe 20 x 1/1 GN 

Leistung  2,1 kW 

Auflagenabstand  75 mm 

Temperaturbereich 0 °C bis 90 °C 

 

 

Inbetriebnahme  

Schliessen Sie den Netzstecker der sich auf der Rückseite des Wagens befindet an eine geeignete 

Stromquelle (230 V) an. 

Das Gerät wird durch Bestätigen des linken Hauptschalters eingeschaltet. 

Die digitale Steuerung ist werkseitig auf 85°C eingestellt. Wenn Sie die Temperatur verändern wollen, 

gehen Sie bitte wie folgt vor: 

Die Set Taste auf der Elektronik drücken und mit den Pfeiltasten hoch / runter die gewünschte 

Temperatur einstellen. Danach die eingestellte Temperatur mit “ Set“ bestätigen. 

 

 

Dampferzeuger im Geräteboden 

Befüllen Sie die im Geräteboden eingelassene Wasserschale mit Wasser. 

Decken Sie die Wasserschale mit dem mitgelieferten Blech ab. 

Schalten Sie die untere Beckenheizung mit dem rechten Knebel auf die gewünschte Temperatur ein. 
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Transport und Installation 

- Vor dem Transport müssen ausreichende Vorkehrungen gegen Sturz- und Fällschäden getroffen 

werden. 

- Das gerät muss auf einem geraden Untergrunf stehen  

- Das Gerät darf nicht in der Nähe von entzündlichen oder explosiven Materialien betrieben 

werden. 

- Ein Feuerlöscher muss ind er Nähe des Gerätes aufbewahrt werden. 

 

 

Allgemein 

- Kinder oder unautoriesierte Personen dürfen das Gerät nicht benutzen. 

- Die Reinigung darf erst durchgeführt werden, nachdem alle elektrischen Komponenten 

ausgeschaltet sind. 

- Vorsicht beim Schliessen der Tür, Einquetschgefahr. 

- Das Gerät darf in keinem Fall als Podest oder Leiter benutzt werden. 

- Benutzen Sie Handschuhe bei der Reinigung. 

- Entfernen Sie nicht die Sicherheitshinweise auf dem Gerät. 

- Sollte es zu einer Störung komen, muss das Gerät ausgeschaltet werden und eine Fachperson 

hinzugezogen werden. 

 

 

 

 

 


